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Bon de commande:
Four a pain
(ala Ferme de Trevero, du 30 mars au 3 avril 2020)

A renvoyer a: L'Atelier Paysan - ZA des papeteries - 38140 RENAGE
Accompagné d'un chéque d'acompte de 1000€
Le chéque d'acompte sera encaissé 1 mois avant la date de début de stage.
Le réglement total sera a effectuer par chéque pendant le stage.

Ce bon de commande vaut pour les personnes souhaitant repartir de la formation avec un outil. En
fonction des conditions de déroulement de la formation, l'outil peut ne pas étre terminé en fin de stage.
LAtelier Paysan s'engage a assurer une formation au travail du métal, pas un outil fini ! Ce bon de
commande, pour étre pris en compte, doit étre accompagné du chéque d'acompte de 1000€ a l'ordre de
l'atelier paysan (encaissé un mois avant le début du stage), de la convention de stage diiment remplie
ainsi que du chéque de réservation du montant de la moitié des frais pédagogiques.

Quand : du 30 mars au 3 avril 2020

Ou: Ferme de Trevero, Trevero, 56460 Sérent

Administratif : LAtelier Paysan ;04 76 65 85 98 ; contact@latelierpaysan.org

Technique : Corentin Guillouzouic; 06 01 30 34 17 ; c.guillouzouic@latelierpaysan.org

e Vos coordonnées:

Nom et prénom :

Adresse :
Code postal : Commune:
Tél. fixe : Tél. portable :

Email :
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Ce four a pain est un four a bois, a chauffe indirecte, a double soles tournantes.

Les soles mesurent 1m de diamétre, pour une surface de soles d'1,5 m?, et donc une capacité d'environ
25kg de pain par fournée.

Une grande porte rectangulaire frontale permet d'accéder a la chambre de cuisson. Une plus petite
porte, en dessous, permet d'accéder a la chambre de combustion et donc au foyer par le haut. Ces deux
portes sont isolées par 30mm de laine de roche.

Le fond du four est également isolé par 30mm de laine de roche.

La circonférence du four présente une isolation de 100mm, en laine de roche ou vermiculite.
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Tableau récapitulatif de votre commande :

Désignation Prix unitaire :Quantité: Sous-total
Outils
Four a pain 1m 1500 € HT
Autres
Livraison du matériel sur le lieu du stage 50€HT 1 50
Consommables (électrodes soudgge, disques, lames, 150 € 1T 1 150
affutages,...), usure outillage, EPI
Contribution volontaire a I'effort de recherche et
, TR i . EHT 1
développement de la coopérative (a compléter)

Le cours des matiéres premiéres et les tarifs de nos fournisseurs étant trés variables d’une
formation a une autre, il est possible que le montant de la facture définitive soit différent des prix
annoncés dans ce bon de commande (+10%).

Total HT de ma commande:
Total TTC (HT+20% de TVA) :

Faita Le / / Signature

Vous trouverez plus de détails sur I'outil sur notre site internet http://www.latelierpaysan.org
/Plans-et-Tutoriels




