Outil | Four & Pain @1350 I IC’ ©LEQ
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 pagen® 1 /23 paysan
[l
Feuile| Nomenclature Génerale
q p
repere Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | LONGUEUR | Quantité repére Désignation ANGLET | ANGLE2 | p |LONGUEUR | Quantité
thermomeftre ‘.
thermometre & four - porte 1 D3 D3 Four‘o Polm 1350 1 0
Ecrou Ecrou M10 brut 8 Xé X6 Four aPain 1330 !
Dalle de soles 2525 SDo?g? ;5?(25 0 S1 Fer plat 30 x 5 0.00 0.00 10 180 1 i
IRE; AT/ Four & Pain l 2 A20 Fer plat 40 x 10 0.00 0.00 550 8 e}
1350 A
Bl 1 A . - 131 1
B5 Ferplat40x10 | 4500 | 45.00 130 16 Ctié rond 040 0.00 310 -
Cl12.1 tube camé 50x 4 45.00 45.00 780 4
Embout femelle @10mm Embout de 1 — 1__.'
tuyau mdle 3:8 D1 Tige filetée M16 0.00 - 500 1
H1 fubede | 0 0 667 1 D4 Tube rond 20 x2 000 | 0.00 600 1 !
) Peinture D6 Tube rond 20 x 2 0.00 0.00 100 1 -
Peinture HT haute 1 | [
température 77 fer plat 100 x 10 0 0 100 4 |J||=|p T T H“_,
Rondelle %Olg)dseé'{'g 2 4 28 18 Four  Pain 1350 4
< ’ éduction X3 Fer plat 30 x 5 0.00 0.00 140 2
Réduction laiton 3:8 3:8 1 P
Vermiculite Vermiculite 100L 1 X4 Fer plat 30 x 5 0.00 0.00 200 2
charmiere &%rglrelg o 2 A§.2 (F:er plat 30 x3 50 0.00 0.00 500 2
- enfonoir 1 1 Four & Pain 135 1
entonoir métallique 1
récipient Ecrou Ecrou M14 brut 8
gamelle alu métallique 1 ) Vis
inoxydable Vis Hexagonale hexagonale 14
. . Maflon chaine M10 x 20
maillon_chaine2 %imﬂ Dint 1 W2 W2 Four & Pain 1350 2 repére Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | LONGUEUR | Quantité
thermometre %S{mgms?gs q 1 ETl ferrond @10 0.00 0.00 1350 1 C10 fer plat 40 x 5 0 0 1246 10
) Vanne ] E2 ferplat 40x 5 0.00 0.00 120 ! Cl Fer plaf 40x 10 0 0 145 10
vanne papillon apillon 3:
Pap B alle E2 fAes' ‘]D"F’L“? X 5 000 | 000 120 ‘ 3k Fer plat 40x 10 0 0 145 10
— T Fou
Al Al Four & Pain 1350 1 A3.1 Pain 1350 ! cl122 fube carmé 50 x 4 4500 | 45.00 241 4
Al2 tube carré 70 x 4 0.00 0.00 450 4 X7 Fer plat 30 x 5 0.00 0.00 185 2 C2.1 Comiére 30x 30 x 4 0.00 0.00 448 2
Al4 fer plat 50 x 10 0.00 0.00 450 4 A22 /P\22 F]%L’eroo 3 C2.2 fer plat 40 x 5 0.00 0.00 498 2
— ain
Al7 A7 Four 0 Pain 1350 41 12 D5 Ecrou MT& : C2.4 C2.4Four & Pain 1350 1
Al19 A19 Four & Pain 1350 2 \%UT C2.6 C2.6Four & Pain 1350 1
A2 A2 Four & Pain 1350 1 Vis Hexagonale b\e]ﬁog?(?oole 8 Cc2.7 2.7 Four & Pain 1350 1
A21 A21 Four a Pain 1350 1 VR Fer p)l<ot 30X 0 0 0 o : C3 C3 Four a Pain 1350 1
A7.1 ferU60x30x6 0.00 0.00 4] 1370 1 6. 5 56 C4 C4 Four & Pain 1350 1
A72 fer U 60 x 30x 6 000 | 000 655 2 A16.2 ferplat 16 0 0 180 ] Cs C5 Fourd Pain 1380 ]
A8.1 Fer U50x 25x 5 0.00 0.00 70 8 N6.3 ferplat T8 0 0 170 : c7 Fer plat 20 x 3 70 1
B2 B2 Four a Pain 1350 2 18 fer plaf TOO X : H2 Corniére 30x 3 0.00 4500 |13 100 1
B3 Fer plat 40 x 10 - 0.00 653 16 10 1 fer U 40 x 20 x 4 0 0 400 2
B4 Fer plat 25 x 3 4261 2 Elp ferrond @10 0.00 0.00 600 1 12 fer plat 100 x 10 0 0 400 4
Wib WI1b Four a 1
P 1350 S2 Tube rond 20 x 2 0.00 0.00 60 1
Wih poin 1500 l X1 XI Four & Pain 1350 1
Fer plat 30 x X2 Chufe de Tole
A16.1 5 0 o |10 560 1 X2 Four & Pain 1350 ]
A16.2 zer plaf Té x 0 0 180 1 X5 étiré rond @10 1
fer plaf 16 x Z1 tube carré 70 x 4 0 0 41 1812 1
Al63 4 0 0 170 ] 74 Ube cané 70x 4 0 0 1242 2
73 tube carré 70 x 4 0 0 17 871 2
72 tube carré 70 x 4 0 0 580 4
D fube rond G127 x 0.00 000 |11 100 5
w4 éfiré rond @10 0.00 000 | 4 550 2
W3 Tige filetée M10 0.00 0.00 150 2
75 tube carré 70 x 4 0 0 586 2
16 fer plat 100 x 10 0 0 70 8
C2.5 C2.5Four & Pain 1350 1




Outil | Four a Pain @1350 . Q

. = Lateher
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 pagen® 2 /23 paysan
Feuile| A - Chambre de cuisson

A - Chambre de cuisson

maillon_chaine?

rep Désignation ANGLET | ANGLE2 |p| long. | até
maillon_chaine?2| Maillon chaine @5mm, @int 12mm 1
Al A1l Four a Pain 1350 1
A2 A2 Four a Pain 1350 ]
A3.1 A3.1 Four a Pain 1350 ]
A3.2 Fer plat 30 x 5 0.00 0.00 500 2
A7.1 ferU 60x30x 6 0.00 0.00 |41] 1370 | 1
A7.2 fer U 60x30x 6 0.00 0.00 655 2
A8.1 FerU50x25x 5 0.00 0.00 70 8
Al2 tube carré 70 x 4 0.00 0.00 450 4
Al4 fer plat 50 x 10 0.00 0.00 450 4
Al7 A17 Four a Pain 1350 4] 12
Al9 A19 Four a Pain 1350 2
A20 Fer plat 40 x 10 0.00 0.00 550 8
A21 A21 Four a Pain 1350 ]
A22 A22 Four a Pain 1350 3
Al6.1 Fer plat 30 x 5 0 0 10| 560 1
Al16.2 ferplat 16 x 4 0 0 180 1
Al16.3 ferplat 16 x 4 0 0 170 1
Al6.1 Fer plat 30 x 5 0 0 10] 560 ]
A16.2 fer plat 16 x 4 0 0 180 1
A16.3 fer plat 16 x 4 0 0 170 1
(A3.2)
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Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 pagen° 3 /23 paayslaeﬁ
Feuile| A - Vues dessus - dessous
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Outil | Four & Pain @1350 I t9|0 Lm@®@@
Date | 21/10/2019 |Version|0.1  |pagen® 4 /23 paayslaeﬁ | 10 |
Feuile| Al -A3-J (AT
\J{ <
30 o
J - Plague martyr QKio 370 "
rep|  Désignation | ANGLE] | ANGLE2 [p| tong. |até | |
J1| ferU40x20x 4 0 0 400 | 2
J2 | ferplat100x 10 0 0 400 | 4 @ 1405
Souder sous A21
T Aoz,
@
Les fers plats J2 sont soudés ensemble et v /.
sont des pieces martyrs o |
placées sous le foyer. =
@ 1400
20
|__
I I
(@) _L: j__ ,
o |,  DETAlLe
o ECHELLE 1:2
Q
rep Désignation ANGLET | ANGLE2 o long. | Qté
A3.1] AS3.1 Four & Pain 1350 1
A3.2| Ferplat30x5 0.00 0.00 500 | 2
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Outil | Four & Pain @1350
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1
Feuile| B - Support de soles

|

\

: |

//4&

| |
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B4 est un fer plat cintré

B1 est taillé en demi-sphere
/O la meuleuse

[@loclo

B - Support de Soles

rep Désignation ANGLET | ANGLE2 long. |Qté
Dollezg(%ssoles Dalle de soles 25x25 48
Bl etiré rond @40 0.00 - 1310 | 1
B2 B2 Four a Pain 1350 2
B3 Fer plat 40 x 10 - 0.00 653 | 16
B4 Fer plat 25 x 3 4261 | 2
BS Fer plat 40 x 10 45.00 45.00 130 |16




Outil | Four a Pain @1350 I t9|0
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1  |pagen° 8 /23 p%yslgﬁ
Feuile| B - Placement Soles
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Outil | Four & Pain @1350 . Q

. = Lateher
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1  |pagen® 9 /23 [pyayfSan
Feuile| B - Calepinage Briques

250

/

/

En utilisant des briques de 25*25*3cm, on va utiliser 24 briques par soles.
Pour les répartir la partie A sera découpée pour étre placée en A'.

Méme principe pour B et B'
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Outil | Four & Pain @1350 I telo
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1  |page n® 10 /23 p%ysléaﬁ
Feuile| C - Structure

D €D CHUICRD @

[@loclo

C - Structure
rep Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | Llong. |Qfté
5325”625?25 Dalle de soles 25x25 12
C2.4 C2.4 Four a Pain 1350 1
C2.5 C2.5 Four a Pain 1350 ]
C2.6 C2.6 Four a Pain 1350 1
C2.7 C?2.7 Four a Pain 1350 1
C2.1 Corniere 30 x 30 x 4 0.00 0.00 448 | 2
C2.2 fer plat 40 x 5 0.00 0.00 498 | 2
C3 C3 Four & Pain 1350 ]
C4 C4 Four & Pain 1350 1
C5 C5 Four & Pain 1350 ]
C7 Fer plat 20 x 3 70 1
C10 fer plat 40 x 5 0 0] 1246 | 10
Cl1 Fer plat 40 x 10 0 0 145 |10
Cl1 Fer plat 40 x 10 0 0 145 |10
C12.2 tube carré 50 x 4 45.00 45.00 241 | 4
C12.1 tube carré 50 x 4 45.00 45.00 780 | 4
Cl C1 Four & Pain 1350 1
2.1\
2/ |
1L i 7 2/ e
/" : = DETAIL &
Position de C7 & ojus’re\r\ \% ECHELLE 1:5

selon la poignée
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Seulement la moitié des

ieces C11 sont percées.
Elles sont ensuite taraudées en M10 pour
I'assemblage avec la téle supérieure (C5)

Outil | Four & Pain @1350 Q
Lateher
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 pagen® 11/23 paysan
Feuvile] C12-C11-C7-C3
50
LN
cizn =
780
/250
NS
Cl12
rep Désignation ANGLE1T | ANGLE2 |p| Long. |Qfé
Cl12.1| tube carré 50x 4 45.00 45.00 780 | 4
C12.2| tube carré 50x 4 0.00 0.00 241 4
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Outil | Four & Pain @1350 Q
Lateher
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 page n® 12 /23 paysan
Feuile| C -Toles
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Tole C4 arouler en diametre 1812mm (intérieur)
en calant contre les fer plat C10
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Tole C2.4 a rouler en diametre 1510mm (extérieur)
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Outil | Four & Pain @1350 0 () DEQ)
Lateller ~¢ T ﬁ onts

Dafe | 21/10/2019 [verson [0 |page n® 13723 [yaysam DETAILc

Feuile| C - Assemblage ECHELLE 1:5 DETA”_ F

N

ECHELLE 1:1
C3s'assemble en étant posé
et soudé sur C2.4

1

Vis M10x20
DETAIL o @\ m/ %
ECHELLE 1:2 T 1]

| |_|
\
C5 est percé avec des
rainures pour s'assembler
avec CI11. 2

DETAIL

ECHELLE 1:2




Outil | Four & Pain @1350 I t9|0 ©LEO
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 page n° 14 /23 paayslael!" /DI @/2
, /D4 /D5 1/ {
Feuile| H-D-E-D 1/ 1/ |
R60 - —~ e S
____________ H
entonoir ‘m
2 1/ 26
D - QOuverture cheminée
@\Q rep Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | long. |Qté
—— 1 D1 | Tige filetée M16 0.00 500 | 1
Souder sur C4——= o
100 i S D4| Tuberond 20 x 2 0.00 0.00 600 | 1
500 D3| D3 Four a Pain 1350 1
o D5| Ecrou M16 brut 1
R]OO o
& N D6 | Tuberond 20 x 2 0.00 0.00 100 | 1
(0N
Percer I'enceinte pour placer le tuyau sous la sole basse ﬂl
H - Systeme d'humidification de la chambre de cuisson 7
rep Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | Long. |até |
H1 tube de cuivre @12 0 0 667 | 1
. — ]
Senne Vo paplon 35 s £ Roclefie (pefire
papillon femellep P . ] rep Désignation ANGLET | ANGLE2 |p| Llong. |Qté
Embout E2 | ferplat40x5 0.00 0.00 120 | 1
fe]rgelle Embout de tuyau mdale 3:8 1 Elp| ferrond @10 0.00 0.00 600 | 1
210mm E - Raclette (longue)
Réduction | Réduction laiton 3:8 3:8 1 rep| Désignation | ANGLET [ ANGLE2 [p| Long. [ate
H2 Corniere 30 x 3 0.00 45.00 [13] 100 | 1 Ell| ferrond @10 0.00 0.00 1350 | 1
70 E2 | ferplat40x5 0.00 0.00 120 | 1
- @127
(@]
?U\o e
/ \ o
, . 100 S
15
/
m' / /®/ —
- @13 o / D' - Cheminée
\/ “ rep Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | long. |Qté
' .| fuberond @127 x
63.50 D'| 3 0.00 0.00 11 100 | 1




Oufil_| Four a Pain @1350 l.rateﬁer ILO ﬁ)orTTe du ‘follyecrj es:c’rj osgembléhe a @E‘nm
- o a structure a I'aide de deux charnieres
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 |page n® 15 /23 [pyayfSan 3 couder.
Feuile| X - Porte du foyer
~
ﬁ © //
A /X6
~ N
<
DETAIL a
Q
ECHELLE 2:5
(X2
L
520 o
2
3
o210 3
| ol ©
- (Q\
15
0
— Q [
Qf . 120 3 | S
R 100 B « S - Poignée porte du foyer
— T o rep Désignation ANGLET | ANGLE2 | p | long. |Qté
S1| Ferplat30x5 0.00 0.00 10| 180 | 1
S2 | Tuberond 20 x 2 0.00 0.00 60 1
X - Porte du foyer
rep Désignation ANGLE1 | ANGLE2| p | Long. |Qfé
X1| X1 Four & Pain 1350 |
X2 | X2 Chute de Téle Four & Pain 1350 ] 8
X3 | Ferplat30x5 0.00 0.00 140 | 2 Datail X2
X4 | Ferplat30x5 0.00 0.00 200 | 2
X5| étirérond @10 |
X6 | X6 Four a Pain 1350 1
X7 | Ferplat30x5 0.00 0.00 185 | 2
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Outil | Four & Pain @1350 I telo
Date | 21/10/2019 |Version| 0.1  |page n® 16 /23 p%ysléaﬁ
Feuvile| X -Toles
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Outil | Four & Pain @1350 0 () DEQ)
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Date | 21/10/2019 |Version| 0.1  |page n® 17 /23 [pyayfSan
Feuile| W - Porte chambre de cuisson

Profil porte basse Profil porte haute

D

oY
; oy P

30

90

W - Porte chambre de cuisson (basse)
rep Désignation ANGLET | ANGLE2 |p| long. |até
Ecrou Ecrou M10 brut
Rondelle| Rondelle @10 série ZU
W2 W2 Four a Pain 1350

W3 Tige filetée M10 0.00 0.00 150
W4 étiré rond @10 0.00 0.00 [4] 550
W5 fer plat 100 x 10 0.00 0.00 |11] 100

Wilb W1b Four a Pain 1350
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Outil | Four a Pain @1350
Lateler

Date | 21/10/2019 |Version| 0.1  |page n® 18 /23 [pyayfSan
W - Porte chambre de cuisson
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Outil | Four d Pain @1350

Date | 21/10/2019 |Version| 0.1

page n°® 19 /23

Feuile| Al7-A18
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Outil | Four & Pain @1350 0 |@@@@

Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 |page n® 20 /23 [pyayfSan
Feuille| Z - Pieds

Table de nomenclature(restructuré)

& rep Désignation ANGLET | ANGLE2 o long. |Qté
N2/
/78 72 | tube carré 70x 4 0 0 580 | 4
N
—» v 24| tube carré 70 x 4 0 0 1242 | 2
= A1 A17 Four & Pain 1350 41 4
7| fer plat 100x 10 ]
Z1 | ftube carré 70x 4 0 0 4] 1812 | 1
23 | tube carré 70 x 4 0 0 17 871 | 2
L6 | ferplat 100 x 10 0 0 70 8
15| tube carré 70 x 4 0 0 586 | 2
Z7 | ferplat 100 x 10 0 0 100 | 4

/8 | 78 Four a Pain 1350 4
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Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 page n® 21/23 paysan
Feuille| Z - Dessus
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Date | 21/10/2019 |Version| 0.1 |page n® 22 / 23 |pyayfSan

Feuile| Z - Dessous
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Feuile| 78
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